
Pinot Noir
2016

Dealu Mare
Demisec - 7,75 g/l

14% vol. 
DOC - CMD

5 g/l

Vi a de vie Pinot Noir s-a adaptat foarte bine în viile Cramei 
Budureasca, oferind struguri cu arome bine pronun ate. 
Procesul de fermenta ie se desf oar  pe pieli e timp de 
aproximativ 8-10 zile la temperaturi cuprinse între 24-26°C. 
Drojdiile folosite în acest proces sunt selec ionate din 
Burgundia i ofer  un vin foarte fructos. 

Este un vin de culoare ro u deschis, cu arome de cire e i 
prune coapte, cu o corpolen  medie i un gust pl cut de 
fragi, cu un final catifelat i lung.

Se poate asocia cu preparate din carne de miel, porc, vit  
sau ciuperci la gr tar. 

Recomand m servirea vinului la o temperatur  de 18-20°C.
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