
Sauvignon Blanc
2016

Dealu Mare
Sec - 2,72 g/l 

13% vol.
DOC - CMD

7,08 g/l

Au fost ale i i sorta i strugurii din cea mai bun  parcel . O 
aten ie deosebit  a fost acordat  limit rii expunerii la 
oxigen în timpul pres rii. Afost folosit doar mustul ravac, 
ob inut prin presarea liber  a strugurilor. Ulterior mustul a 
fost r cit i l sat s  se depun  timp de 24-48 ore, timp în 
care sedimentele s-au decantat. Fermenta ia a avut loc la 
temperaturi sc zute de 10-14°C timp de 4 s pt mâni, 
pentru a dezvolta caracteristici erbacee. Dup  fermenta ie, 
vinul a fost l sat pe drojdii timp de aproximativ dou  luni, 
aplicând periodic procesul numit batonnage (amestecând 
drojdia în masa de vin) pentru a da complexitate.

Culoare galben verzuie, cu aroma intens  de flori de câmp, 
cu gust pl cut de fructe tropicale i o senza ie u or 
acidulat .

Poate fi asociat cu preparate din carne de pui, fructe de 
mare, brânzeturi i paste.

Recomand m servirea vinului la o temperatur  de 10-12°C.
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Sunt afi ate doar cele mai reprezentative medalii ob inute de acest sortiment.


