Origini Sauvignon Blanc

Struguri: Sauvignon Blanc

An de recolta: 2016

Podgoria: Dealu Mare

Tip: Sec- 2,72 g/l

Concentratie alcoolica: 13% vol.
Treapta de calitate: DOC - CMD
Aciditate totala: 7,08 g/!

@ Particularitati de vinificatie

Au fost alesi si sortati strugurii din cea mai bund parceld. O
atentie deosebitd a fost acordata limitdrii expunerii la
oxigen in timpul presdrii. Afost folosit doar mustul ravac,
obtinut prin presarea liberd a strugurilor. Ulterior mustul a
fost rdcit si ldsat sa se depund timp de 24-48 ore, timp in
care sedimentele s-au decantat. Fermentatia a avut loc la
temperaturi scdzute de 10-14°C timp de 4 sGptdmani,
< pentru a dezvolta caracteristici erbacee. Dupd fermentatie,
vinul a fost ldsat pe drojdii timp de aproximativ doud luni,
aplicand periodic procesul numit batonnage (amestecand
drojdia in masa de vin) pentru a da complexitate.

?ﬁ Note de degustare

Culoare galben verzuie, cu aroma intensad de flori de camp,
SAUVIGNON BLANC cu gust placut de fructe tropicale si o senzatie usor
acidulata.

f@{ Asocieri cu preparate culinare

Poate fi asociat cu preparate din carne de pui, fructe de
mare, br@nzeturi si paste.

@ Temperatura ideald de servire

Recomanddm servirea vinului la o temperaturd de 10-12°C.
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